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0 nows trouver ¢ La Vigne & Coubron

BIENVENUE

CLOSDE

“les Six Arpents”

Sente des vignes
93470 COUBRON
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La vigne dans l'antiquité

" La vigne apparait en Mésopotamie il y a 9 000 ans.
Les Grecs la cultivent des 1 700 ans avant J. C. Elle est intro-
duite en Gaule par les Romains il y a plus de 2 000 ans.

Citée des le 6 eme siecle 2 Montauban (hameau proche
de Coubron), c’est en 1784 que le terrier de Coubron conser-
veé en Mairie recense 14 lieux-dits ou elle est présente, soit
9,7 ha au total ainsi que deux pressoirs.

Disparue en 1947, elle est réintroduite 50 ans plus tard
€t, en Mai 1997, 660 pieds sont plantés par les Coubronnais.

Plantation des ceps (1997)

);

“le Clos de Bréon est 'un des poles d'animation du
Centre d'Initiation au Monde Rural et 2 la Nature qui protege
et valorise pres de 200 hectares a Coubron.

La Confrérie est une arche d’alliance entre I'expérience,
les traditions de nos ainés et leur préservation,valorisation par
les vignerons d’aujourd’hui.

Les pragignes.

a‘ Choix des cépages

Apres analyse du sol,
un “porte greffe” est sélectionné.
11 supporte le greffon des
“cépages” les mieux adaptés
au milieu, & Coubron : du Pinot
noir et du Pinot meunier.

a’ Mode de conduite

Pour offrir 4 la vigne le
meilleur ensoleillement possible,
c’est la conduite en «lyre» qui a
€t€ retenue.

Technique récente elle a fait déja
ses preuves en Champagne notamment.
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a‘ Culture et traitement

Lensemble du cycle de culture de la vigne est assuré par les
Compagnons de la Confrérie. Les traitements ont volontairement
un caractére qui respecte I'environnement.

Pinot noir

Les conseils de I'ingénieur viticole
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Les prauqvﬁﬁcoles
@8 Quel vin ?

Dans une démarche innovante, pédagogique et demandant
un soin aceru, il a été choisi de produire du vin rouge a
Coubron.
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@¥® Pour quoi faire ?
Vin léger, fruité, a boire
jeune, il sera le compagnon
des fétes a Coubron.

Pressoir

@& Pour qui ?

Vin de partage et de convivialité, il sera I'ambassadeur
du terroir coubronnais auprés des Confréries voisines et
amies.

Les pratiques viticoles et les pratiques vinicoles ont fait
I’objet de définitions techniques approfondies élaborées avec
nos conseillers spécialistes en culture de la vigne
et en @nologie.





