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COMMUNIQUE DE PRESSE

La 1+ Edition de la Coupe du Monde de la Chocolatine, organisée par la Ligue Fraternelle des Artisans.
avec le soutien de ses partenaires, et sous la Haute Présidence de Monsieur Sylvain Herviaux, MOF
Boulanger et Président de IEquipe de France des Meilleurs Ouvriers de France Boulangers (MOF) se
tiendra le 27 Mai a Toulouse.

Cet événement a ét6 créé pour mettre en avant le Métier des Touriers (ceux qui fabriquent la viennoiserie),
toute la Filiére (Artisans - Fournisseurs - Equipementiers, Minotiers, Agriculteurs, etc... soitla Grande Famille
de I'Artisana) la noblesse des produits de qualité, des produits locaux,..., le Commerce de Proximité et
I'Artisanat, I'excellence de Enseignement dispensé dans les différents instituts

Mais aussi pour permetire aux touriers, boulangers, patissiers, amateurs, ... de rivaliser de créativité
Stimuler fnnovation.

1-CATEGORIES:
Trois catégories de concours pour les :

- professionnels (20 candidats)
- apprentis (15 candidats)

- amateurs (6 candidats maximum) dont le chef
de cuisine de 'Ambassade de France d'lran.

Des candidats de toute la France et venant de
pays comme I'lande par exemple seront présents
pour rivaliser de talents
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Des MOFS de différentes corporations, des champions, des chefs cuisiniers, des patissiers, des sportifs, des
artistes, des médias... avec la présence de :

Vincent Boué (MOF et Président National Sculpteurs sur Glace ANSFGH), Amandio Pimenta (MOF
Boulanger), Jocelyne Caprile (MOF Teinturier et vice présidente de la société Nationale des Meilleurs
Ouvriers de France Paris), Stéphane Augé (MOF Glacier), Hervé Sancho (MOF Boucher), Eric Fabre (MOF
Primeur), Frangois Bourgon (MOF Fromager), Laurent Agar (MOF Barman), Yannick Maurie (Champion
du Monde Sucre Artistique), Guy Etchegoinberry (Délégué Régional COET MOF), Jean Marc Mompach
(Président de I'Académie National de Cuisine), Michel Trama (Chef étoilé de L'Aubergade et Fondateur
des Bouffons de la Cuisine), Eric Ticana (Chef Sushi et double représentant frangais aux Championnats
du monde), Stéphane Cornu (Chef La Table du Belvédere), Ludovic Mallac (Chef de cuisine & Disneyland
Paris), André Daguin (ancien Chef étoilé de 'Hotel de France), Muriel Aublet Cuvelier (Patissiére, finaliste
du Meilleur Patissier Professionnel M), Veruska Pochon (Chef Patissiére et Fondatiice de I'Association
Femmes du Cacao), André Belloc (Référent Régional Resto'Co), Olivier Carbonneau (Ancien joueur de
rugby), Anne Marie Giacometti (Inspectrice Académie Nationale), Ysabelle Levasseur (Diététicienne
Nutrionniste), Germain Etienne (Professeur pétisserie et auteur), Marc Galais (Responsable du pole culinaire
Transgourmet france), Thierry Bridron (Chef Patissier de 'Ecole Valrhona), Sandrine Floureusse (Vice
Présidente Conseil Départemental 31 en charge du développement économique), Michel Lacroix (Président
Directeur Général Sodirex), Pascal Pallas (Rédacteur en Chef Groupe Actu), Laurent Dubois (Joumaliste
FR3 Sud), Jonathan Hivemat (Capitaine Equipe de France Rugby Fauteuil), Henri Cousse (Président de
IAcadémie du Languedoc), Claire Daugé (Trésoriére de Ya Bastir), Clémentine Thomar (Championne du
Monde de Baby Foot), Dominique de Ravignan (Amagnac Domaine de Ravignan), Nicole Abar (Ancienne
Capitaine de IEquipe de France de Football Féminin), Caroline Asl (Animatrice Toulouse FM), Jean Guy
OLIVE (Chef d'orchestre du Conservatoire de Toulouse), Jean Lanau (Président et Fondateur de Tables
et Auberges de France), Jean Micoud (Directeur Général) Haute Garonne Tourisme, Michel Pardhailhé
(Commanderie des Maitres Vignerons du Frontonnais), Claude Carat (Je cuisine bleu pour autisme), un
auditeur de Toulouse FM.

Ce jury évaluera le travail des candidats et procédera a des séances de dégustations face au public et aux
candidats afin que personne n'en perde une miette !

Des prestations de haut niveau sont attendues pour cetle premiére édition, créatvité, originalité, qualités
organoleptiques, techniques  utilisées, timing...rien ne sera épargné aux candidats qui devront faire le
laminage manuellement avec un rouleau  patisserie.

Le président de jury : Sylvain Herviaux, MOF Boulanger, Président de 'équipe de France des MOF
Boulangers

I ne participe pas aux notations mais il est :

~le porte-parole du jury.

- décisionnaire en cas de liige

- responsable e l'application du réglement

-l peut & tout moment disqualifier un concurrent ou un membre du jury qui ne respecterait pas le réglement

4 - VALEURS SOCIETALES DU CONCOUR
La Ligue Fratemelle des Artisans porte toujours un message caritatif et/ou sociétal lors
de ses événements.
Pour cette Coupe du Monde nous avons choisi de mettre en avant une application
créée par une société toulousaine, I'application Helpicto qui permet de traduire le
langage en pictogrammes compréhensibles pour les autistes et autres personnes
atteintes de problémes neurologiques.

Vous pourrez découvrir pour ceux qui ne la connaissent pas encore cette
application

Helpicto a pour projet d'utliser I'nnovation pour faciliter 'accessibiité aux
personnes avec Handicap.

La solution Helpicto aide les personnes ayant des roubles du langage et de la
compréhension au quotidien, comme par exemple demander une chocolal

dans une boulangerie ! D
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Helpicto ™ est en effet un assistant personnel en communication : il traduit instantanément le langage oral
en pictogrammes et inversement, via smartphone, tablette ou desktop.

L'équipe Helpicto sera accompagnée de Messieurs Claude Carat (Je cuisine bleu) et Josef Schovanec,
docteur en philosophie.

Exclusivité :
Sylvain Herviaux MOF Boulanger, notre président de jury va élaborer une Chocolatine Bleue.

Avecla société qui crée 'application Helpicto une séquence « La Chocolatine Bleue » sera prévue
Cette séquence sera déployée sur plus de 2000 utiisateurs d'Helpicto et permetira a tout un chacun de
préparer cette recette.

5 - AUTOUR DE LA CHOCOLATINE :
Et parce que nous souhaitons défendre I‘Artisanat mais aussi les appellations identiaires :

- Un hymne a la Chocolatine vous sera dévoilé par son compositeur Jean Luc Davezac

- Une mascotte Chocolatine sera présente grace au travail des éléves du Lycée Raymond Naves

- Marie Constance Mallard Auteure de la petite souris Violette Mirgue a dessiné le Pays de la Chocolatine
surune fresque papier qui partira égayer un couloir de I'Hopital des Enfants. Une deuxiéme fresque sera faite
le 27 mai. Nous demanderons a chacun un petit coup de crayon de contribution.

- Le Grand Maitre Géraldine Laborde, Le Grand Argentier Nathalie Pardailhé-Dragne etle Grand Chambellan
Pierre-Nicolas Bapt procéderont a des inronisations au sein de la Confrérie Gastronomique de la
Chocolatine.

La Coupe du Monde de la Chocolatine s'est également pour défendre le savoir faire artisanal que nous
avions mis en avant le 16 novembre dernier lors e la 1°* Journée Mondiale de la Chocolatine organisée
par Toulouse FM avec le soutien de la Ligue Fratemelle des Artisans.

Sylvain Herviaux

«le 27 Mai & Toulouse j'aurai I'nonneur de présider
la premiére «Coupe du Monde de la Chocolatine.
Entouré d'un jury exceptionnel, nous jurifierons la technique et le godit
Au-dela de ce concours c'est nos valeurs que nous défendrons :
le fait maison, le bon, le beau, la transmission et le Partage..

Alors team pain au chocolat ou team chocolatine 77»

Merci de vous accréditer auprés de Pablo TUPIN :
pablo.tupinnoriega@gmail.com
Organisation : Ligue Fraternelle des Artisans
laborde.g@wanadoo.fr

Pour suivre le concours :
hitp:/Ifacebook.com/coupedumondechocolatine





